ANLEITUNG ZUR VERWENDUNG DES

QUID-BERECHNUNGSMODELLS EINFACH

1. Schritt:

2. Schritt:

EA guin-Berechnung - QUEB-mit Speicherung s
i'!l]uemcmwg'ﬁ(h DBerachrungsmocell mit Anshsswsrten [nfio )

Rezeptur mit Fettwerten muss vorliegen.

Beispiel:
Produkt: Brithwurst, Sorte 2, Knacker

Menge Fettgehalt
Rindfleisch Il 30 % 10 %
Schweinefleisch I1 20 % 20 %
weicher Speck 20 % 80 %
sonstige Zutaten 30 %
(Salz, Gewiirze, Zusatz-
stoffe, ...)

100 %

Berechnungsmodell einfach starten (falls Aufforderung:
»Makros aktivieren*, dies anklicken)..

=12 =
=181 %

QuUID-Berechnungsmodell einfach:
Fur Berechrung notwendig: O Rezeplur des Fleisclierzeugnisses (Zulaten in 5%)
Wichtig: Alle Tutatey die nicht Fleisch nder Speck sind,
=i 5l “sonstiggdiaten” einzugeben
O Fattantall des FIPFChes und des Spacks In %

Meodell starten I

QUID-Berechnungsmodell mit Analysewerten:

Fur Berechrung notwandia: O Rezeptur des Flelscherzeugnisses (Zutaton in %)
Wichtig: Alle Zutaten, die nickt Fleisch nder Speck sind,
s 515 “sonstige Zulsten” inzugeten.
O Analysevearme von
- Feltin %
» Kalkxgen in %
- Gesamterwail in %

Maodell starten I

Pragramm beenden:
Beenden |

~ FASTE EASY, Vargion 1.1.0 {DOONOS,




3. Schritt:

Maskeneingabe

e Auf,Neues Produkt klicken und Name eingeben (immer mit einem
Buchstaben bei der Produktbezeichnung beginnen !)

pUID - Berechnungsmodell einfach X

Produktbezeichnung: Knacker

Auswahl Produktart: Rind- + Schweinefleisch

v - Produktbezeichnung eingeben
dukkbezeichnung
Mengenant.% Fettgehalt %

Zutaten Divers:

Rindfleisch II

Zutaten Schweinefleisch:
Schweinefleisch IT

Speck-Abschnitte

Produktdeklaration:

,,.Neues Produkt* anklicken

—_— v| ; |
s Produkt

30 10
tlge Zutaten

Tierart auswihlen

Produktlonsverll\

aus Rezeptur Zutaten
eingeben

Feld ,,sonstige Zutaten*

i 20 0 it iGienen wird automatisch ergdnzt,
i S Eingabe nicht notwendig.
Aktualisieren

IMengenantell der Zutat am Endprodukt in

e

Fett zu deklarieren: Ja

Knacker enthélt 62% Rind- + Schweinefleisch

—_—

Hohe des Produktionsverlus-
tes eingeben

Ergebnis ablesen und
ausdrucken

Bei Mischungen von verschiedenen Tierarten ist zu beachten:
¢ Rind- und Schweinefleisch ist gemeinsam zu berechnen (Fettlimit flir beide

Tierarten: 25 %);

e bei Mischungen anderer Tierarten (z.B. Gefliigel- und Rindfleisch) muss
jede Tierart getrennt in die Maske eingegeben werden, wobei die jeweils
andere Tierart zu den ,,sonstigen Zutaten“ hinzugerechnet werden muss. Ist
der Berechnungsvorgang fiir die eine Tierart abgeschlossen, muss er ana-
log fiir die andere Tierart durchgefiihrt werden.

Anmerkung:

Im Ausdruck scheinen die hinter der Maske erfolgten Rechnungsschritte zu
Nachweiszwecken auf.

4. Schritt: FEtikett

Die Quid-Kennzeichnung kann in der Zutatenliste oder bei der Sachbezeichnung

aufscheinen.



ANLEITUNG ZUR VERWENDUNG DES
QUID-BERECHNUNGSMODELLS MIT
ANALYSENWERTEN

1. Schritt:  Rezeptur mit Analysenwerten von Fett, Kollagen und Ge-
samteiweil} in % muss vorliegen.

Beispiel:
Produkt: Rohwurst, Sorte 2, Kantwurst
Gesamt-
Menge Fettgehalt Kollagen ciweiss
Rindfleisch-Platte 25 % 20 % 3,50 % 18 %
Schweinefleisch 11 20 % 20 % 2,25 % 16 %
Kutterbauch 35 % 45 % 1,50 % 12 %
Riickenspeck 14 % 90 % 1,70 % 3%
sonstige Zutaten 6 %
(Salz, Gewiirze, Zusatz-
stoffe, ...)
100 %

2. Schritt: Berechnungsmodell mit Analysenwerten starten (falls Auffor-
derung: ,,Makros aktivieren*, dies anklicken).

=l x|
=i x|

QUID-Berechnungsmodell einfach:

Fir Bamechaiung matwandy O Rezapte das Fle = [Zutaten in W

Wichlig: Alle Itaten, dis richt Fleizch oder Spagh sind,
sind al= "sorestigs Duisben” snzugeben
O Famansd des Flaschas und des Spacks In %

Modell starten

QUID-Berechnungsmaodell mit Analysewerten:

Fir Barechnung ratwandy 8 Rezapter des Fh e [Tt e i %)
Wichtig: Alls Tutaien, dis nich] Fleisch ogfr Spsck snd,
aind als "sanatigs Jutaben” anzugebien

- Fatl in &
-~ Kollagen in %
- Casammewail in %

Modea starten |

Programm beenden:
Besnden I
I PAST & CAZ Y. Vewmsan 1001 FHLCCAU]




_D0.

3. Schritt: In Maske eintragen

o Auf,Neues Produkt” klicken und Name eingeben (immer mit einem
Buchstaben bei der Produktbezeichnung beginnen !)

[ .Neues Produkt* anklicken
2

Produktbezeichnung: Kantwurst = Neues Produkt

Auswahl Produktart;  Rind- + Schweinefieisch 2 . Produktbezeichnung eingeben
kibezeichnung
Zutaten Divers: Mengenant.% Fettgehalt % Kollagen %  Eiweil % 3

Rindfleisch-Platte 25 20 3,5 18 Tierart auswihlen
in %o:

aus Rezeptur Zutaten
Produktionsyerlust .
in %; eingeben

30

Zutaten Schweinefleisch:

Schweinefleisch IT 20 20 2,25 16

Feld ,, sonstige Zutaten*
wird automatisch ergdnzt,
Eingabe nicht notwendig.

Kutterbach 35 45 1,5 12 Produkt lésche
Riickenspeck 14 a0 17 3

Aktualisieren

i k o .
Gkt Hohe des Produktionsverlus-
Produktdeklaration: tes elngeben
In 100 g Kantwurst sind 106 g Rind- + Schweinefleisch enthalten.
Fett zu deklarieren: Ja "
Bindegewebe zu deklarieren: Nein L Ergebnls ablesen und aus-
—— e | drucken

Bei Mischungen von verschiedenen Tierarten ist zu beachten:

e Rind- und Schweinefleisch ist gemeinsam zu berechnen (Fettlimit fiir
beide Tierarten: 25 %);

e bei Mischungen anderer Tierarten (z.B. Gefliigel- und Rindfleisch)
muss jede Tierart getrennt in die Maske eingegeben werden, wobei die
jeweils andere Tierart zu den ,,sonstigen Zutaten“ hinzugerechnet wer-
den muss. Ist der Berechnungsvorgang fiir die eine Tierart abgeschlos-
sen, muss er analog flir die andere Tierart durchgefiihrt werden.

Anmerkung:

Im Ausdruck scheinen die hinter der Maske erfolgten Rechnungsschritte zu
Nachweiszwecken auf-

4. Schritt: Etikett

Die Quid-Kennzeichnung kann in der Zutatenliste oder bei der Sachbezeichnung
aufscheinen.



